
18,- 

SCHLOSSWIRT’S VITELLO TONNATO 
ROSA GEBRATENER KALBSBRATEN | THUNFISCH TATAKI |
WEISSWEIN-KAPERN-ESPUMA

Vitello tonnato
Arrosto di vitello | tataki di tonno | espuma di vino bianco e capperi

ACDGJKM

GEBACKENE KOHLRÖSCHEN | BUCHWEIZENSALAT |
ROTKOHL MARMELADE | WACHTELEI

Involtini di verza al forno | insalata di grano saraceno |
marmellata di cavolo rosso | uova di quaglia

16,- ACGJKvegetarisch/vegetariano

18,- 

KNUSPRIGE GEMÜSE-TAFELSPITZ-RÖLLCHEN |
SALSA-VERDE-CREME | MEERRETTICHSCHAUM

Involtini di verdure e manzo bollito | crema di salsa verde | schiuma di rafano

ACJK

S U P P E N
Z U P P E

KASTANIENCREMESUPPE | SCHÜTTELBROT

Vellutata di castagne | pane di segale croccante

11,- AGJ 

FRITATTENSUPPE  

Celestina in brodo

10,- ACGJ

vegetarisch/vegetariano

V O R S P E I S E N
A N T I P A S T I



N U D E L
 & T E I G W A R E N

P A S T A

HAUSGEMACHTE SCHLUTZKRAPFEN | RICOTTA |
SPINAT | SPECKBUTTER | PARMESANKÄSE

Mezzelune fatte in casa | ricotta | spinaci | burro allo speck |
parmigiano

17,- ACGJ

ROTE BETE RISOTTO | JUNGER SPINAT | 45-MINUTEN EI

Risotto alla barbabietola rossa | spinaci |
uova in camicia

ACGJ16,- vegetarisch/vegetariano

AGJK

GEGRILLTER VELLAUER-FRISCHKÄSE | RÖMERSALATHERZEN |
SCHÜTTELBROT | WALNUSSCRUMBLE 

Formaggio fresco alla griglia | cuore di lattuga romana |
pane di segale tipico sudtirolese | crumble alle noci

18,- vegetarisch/vegetariano

GJK

BURRATA PUGLIESE | GRILLTOMATEN | RUCOLA |
FEIGENGREMOLATA

Burrata pugliese | pomodori alla griglia | rucola |
gremolata di fichi

17,- vegetarisch/vegetariano

V E G G I E ` S

HAUSGEMACHTE PETERSILIEN-CASARECCE | 
REHRAGOUT

Casarecce al prezzemolo fatte in casa | ragù di capriolo

AGJM16,5

https://www.suedtirol.info/ricette/schuttelbrot-pane-di-segale-croccante_recipe_51876
https://www.spadellandia.it/dessert/torte-e-crostate/crumble-alle-noci.html


S E C O N D I
 P I A T T I

ZANDERFILET | PARMESANKRUSTE | GARTENGEMÜSE |
KARTOFFELRÖSTI

Filetto di luccioperca | crosta di parmigiano | verdure dal giardino |
“rösti” di patate

25,- ACDGJK 

WIENERSCHNITZEL (SCHWEIN/KALB) | POMMES FRITES  

Bistecca alla milanese (suino/vitello) con patatine fritte 

18,-     |      24,- ACF

auf Wunsch mit Preiselbeermarmelade - su richiesta con confettura di mirtilli

ROSA GEBRATENE ENTENBRUST | GETRÜFFELTES
SELLERIEPÜREE | GEBACKENE POLENTAKROKETTEN |
HEIDELBEER-PFEFFER-SAUCE

Petto d'anatra | purea di sedano rapa al tartufo | crocchette di polenta al
forno | salsa di mirtilli e pepe

28,- ACGJM

26,- AGJKM

SCHENNER LAMMBRATEN “SCHÖPSERNES”
LAMMKOTELETTES | GEMÜSE | KRAUT | KARTOFFELN

“Schöpsernes” arrosto d’ agnello di Schenna
costolette d'agnello | verdure | crauti | patate

FILETSTEAK VOM ALPENRIND | KRÄUTERBUTTER |
KARTOFFEL-WEDGES | SALAT VOM BUFFET

AGJ 

Filetto del manzo delle Alpi | burro alle erbe | wedges di patate |
insalata dal buffet

38,- 

ROSA GEBRATENES HIRSCHNÜSSCHEN | ROSMARINKRUSTE |
WALDPILZE | SÜSSKARTOFFELN | HEIDELBEER-JUS | PORTWEIN

Noce di cervo arrosto in mantello di rosmarino | funghi di bosco |
patate dolci | jus di mirtilli | vino porto

ACGJKM34,- 

H A U P T -
G E R I C H T E

https://blog.giallozafferano.it/loti64/confettura-di-mirtilli-ricetta/


BOURBON-VANILLE-CRÈME BRÛLÉE

Crème brûlée alla vaniglia Bourbon

10,- ACGH

GEBACKENER ZIMT-GRIESS-STRUDEL | KASTANIEN |
PRALINEN-HALBGEFRORENES

Strudel di semolino alla cannella al forno | castagne |
parfait di pralina

12,- ACGH

SCHOKOLADENTÖRTCHEN MIT FLÜSSIGEM KERN |
ORANGENSORBET

Tortino al cioccolato dal cuore morbido | sorbetto all'arancia

12,- CGH

(15 MIN. WARTEZEIT | 15 MIM. DI ATTESA)

D O L C I

D E S S E R T

“HUGO”
(HOLUNDERBLÜTEN-MELISSEN-EIS | PROSECCO)

"Hugo"
(Gelato al sambuco e melissa | prosecco)

7,- AGCH

SCHOKOMOUSSE | HIMBEERCOULIS 

Mousse al cioccolato | coulis ai lamponi 

8,- ACGH

„DOR ITALIENER“ 
(EINE KUGEL TIRAMISU-EIS | EIERLIKÖR)

"L'italiano"
(1 pallina di gelato tiramisù | liquore all’uovo)

7,- ACGH

5,-

AFFOGATO (1 Kugel Vanilleeis | Kaffee Espresso) 

AGCH(1 pallina di gelato alla vaniglia | Espresso) 



D I E  1 4  A L L E R G E N E  |  G L I  A L L E R G E N I
A Glutenhaltige Getreide/cereali contenenti glutine
B Krebstiere/Crostacei
C Eier/Uova                                                                     
D Fisch/Pesce
E Erdnüsse/Arachidi                                                          
F Soja/Soia                                                                      
G Milch/Latte
H Schalenfrüchte/noccioline                                              
J Sellerie/Sedano                                                             
K Senf/Senape                                                                 
L Sesam/Sesamo                                                             
M Schwefeldioxid und Sulphite/ Anidride solforosa e solfiti                                                 
N Lupinen/Lupini                                                              
O Weichtiere/Molluschi

*bei Bedarf verwenden wir Tiefkühlprodukte/ utilizziamo prodotti surgelati se necessario

Liebe Gäste,

wir wünschen Ihnen einen guten Appetit und ein schönes Beisammensein!

Sollten Sie manchmal das gewisse Lächeln oder die eine oder andere
Aufmerksamkeit vermissen, entschuldigen Sie dies bitte mit Menschlichkeit.

Wir bilden junge Mitarbeiter *innen im Service aus. 
Bitte haben Sie auch hier ein wenig Nachsicht, wenn einmal vielleicht nicht
alles ganz fachgerecht serviert wird. 

Wir sind stets bemüht unser Bestes für Sie zu geben 
und würden uns daher sehr über persönliches Feedback vor Ort freuen!

Gentili ospiti,

Le auguriamo un buon appetito ed ore di serenità e felicitá durante La sua visita
allo Schlosswirt.

Se Le manca quel certo sorriso o l'una o l'altra attenzione scusatelo con umanità.

Al momento stiamo educando giovani dipendenti. 
Chiediamo anche qui la vostra comprensione se forse non tutto viene servito
in modo professionale.

Cerchiamo sempre di dare il meglio per i nostri ospiti e saremmo quindi molto felici
di ricevere il suo feedback personale qui sul sito.

FAMIGLIA PRUNNER 

FAMILIE PRUNNER 


