
S T A R T E R S
A N T I P A S T I 18,- 

CARPACCIO VON DER MARINIERTEN HIRSCHHÜFTE |
EINGELEGTE STEINPILZE | PARMESANCREME 

Carpaccio del fianco di cervo marinato | funghi porcini marinati |
crema di parmigiano

AGJM 

KALBSTATAR | OLIVEN | KAPERN | TOPINAMBURCREME |
PREISELBEEREN SÜSS-SAUER

Tartare di vitello | olive | caperi | crema di topinambur |
mirtilli all'agro-dolce

18,-   |   28,- AGJKM 

S A L A T E  U N D
G E M Ü S E

I N S A L A T E  E
V E R D U R E

BURRATA PUGLIESE | GEGRILLTE OCHSENHERZTOMATEN |
FEIGEN | RUCOLA | HONIG-PINIENKERN-GREMOLATA

Burrata pugliese | pomodori cuore di bue grigliati | fichi | rucola |
gremolata di miele e pinoli

17,- AGHJvegetarisch/vegetariano

8,-

GEMISCHTER SALATTELLER VOM BUFFET 

Insalata mista dal buffet

vegetarisch/vegetariano

"POKÉ BOWL"  (VENERE-REIS | HAUSGERÄUCHERTER
LACHS | KICHERERBSEN | WAKAMESALAT |
GEMISCHTER SALAT | MANGO-AVOCADO-DRESSING)

"Poké Bowl"  (Riso venere | salmone affumicato | ceci | insalata
di wakame | insalata mista | vinaigrette di avocado e mango)

ADFJKLM17,-

18,-

GEGRILLTER VELLAUER FRISCHKÄSE |
MEDITERRANES GRILLGEMÜSE | ROTER PESTO

Formaggio fresco alla griglia | verdura alla griglia
mediterranea | pesto rosso

AGvegetarisch/vegetariano

FRISCHKÄSEMOUSSE | KÜRBISMARMELADE | BUTTERBRIOCHE 

Mousse di formaggio fresco | marmellata di zucca |
pan brioche al burro salato

15,5 ACGJKM vegetarisch/vegetariano



S U P P E N
Z U P P E

KÜRBISCREMESUPPE | AMARETTO

Vellutata di zucca | amaretto

11,- AGJ 

N U D E L
 & T E I G W A R E N

P A S T A

HIRSCHLASAGNETTE | ROTWEINFEIGEN 

Lasagnette al ragú di cervo | fichi caramellati al vino rosso

ACGJM 17,-

HAUSGEMACHTE ROSMARINTAGLIATELLE |
KÜRBIS | TALEGGIO KÄSE

Tagliatelle al rosmarino fatte in casa | zucca | taleggio

ACGJ 16,- vegetarisch/vegetariano

HAUSGEMACHTE SCHÜTTELBROT-KARTOFFEL-GNOCCHI |
BERGKÄSESAUCE | SPECK | ZWIEBEL

Gnocchi di patate e pane di segale fatti in casa |
salsa al formaggio di montagna | cipolla | speck

ACGJKM16,-

RINDERKRAFTSUPPE | LEBER- ODER SPECKKNÖDEL 

Canederli di speck oppure di fegato in brodo

10,- ACGJ

vegetarisch/vegetariano

https://www.casapappagallo.it/ricette/gnocchetti-di-semolino-in-brodo


25,-

MANDELFORELLE | KARTOFFELRÖSTI | TOMATEN-ZWIEBEL-SALAT 

Trota alle mandorle | rosti di patate | insalata di pomodori e cipolla

ACDGJ 

WIENERSCHNITZEL (SCHWEIN/KALB) | POMMES FRITES  

Cotoletta alla milanese (suino/vitello) con patatine fritte 

18,-     |      24,- ACF

auf Wunsch mit Preiselbeermarmelade - su richiesta con confettura di mirtilli

REHGULASCH | GESCHMORTES BLAUKRAUT
GEBACKENE KARTOFFELKNÖDEL MIT PREISELBEERFÜLLUNG 

Gulasch di capriolo | canederli di patate fritti ripieni di mirtilli |
cavolo rosso brasato

23,5 ACGJM 

H A U P T -
G E R I C H T E

S E C O N D I
 P I A T T I

33,-

“HUBERTUSPFANDL” MEDAILLONS VON DER HIRSCHHÜFTE |
STEINPILZRAGOUT | APFELROTKRAUT | GEBACKENE SCHUPFNUDELN

“Piatto Sant'Uberto” Medaglioni di cervo | ragù di funghi porcini |
cavolo rosso con mele | gnocchetti di patate fritti

ACGJM

32,-

TAGLIATA VOM OCHSEN RIB-EYE-STEAK | 
RUCOLA-PARMESAN-SALAT | GEGRILLTE KARTOFFELSCHEIBEN | 
HAUSGEMACHTER ZWETSCHGENKETCHUP

Tagliata rib eye di bue | insalata di rucola e parmigiano |
patate alla griglia | ketchup di prugne fatto in casa

AJKM

ROSA GEBRATENE ENTENBRUST | PFEFFERRAHMSAUCE |
GETRÜFFELTES SELLERIEPÜREE | KNUSPRIGER KARTOFFELSTRUDEL

ACGJM29,-

Petto d'anatra rosa arrostito | salsa al pepe verde e rosso
purea di sedano rapa al tartufo | strudel croccante di patate

25,-

SCHLOSSWIRT`S  KLASSIKER
GESCHNETZELTES SCHWEINEFILET „PATER HASPINGER“ |
PFIFFERLINGE | PFEFFERRAHMSAUCE | SPINATSPÄTZLE

Il nostro classico Spezzatino di filetto di suino “Haspinger” |
finferli | salsa al pepe | “spätzle” di spinaci

ACGJM

https://www.cookist.it/cotoletta-alla-milanese-la-ricetta/
https://blog.giallozafferano.it/loti64/confettura-di-mirtilli-ricetta/


D O L C I

D E S S E R T

“HUGO” (HOLUNDERBLÜTEN-MELISSEN-EIS | PROSECCO)

"Hugo" (Gelato al sambuco e melissa | prosecco)

7,- AGCH

DER ITALIENER  (EINE KUGEL TIRAMISU-EIS | EIERLIKÖR)

"L'italiano" (1 pallina di gelato tiramisù | liquore all’uovo)

7,- ACGH

5,-

AFFOGATO (1 Kugel Vanilleeis | Kaffee Espresso) 

AGCH(1 pallina di gelato alla vaniglia | Espresso) 

SCHOKOMOUSSE | HIMBEERCOULIS 

Mousse al cioccolato | coulis ai lamponi 

8,- ACGH

KAISERSCHMARRN MIT PREISELBEEREN ODER APFELMUS
(BIS 17.00 UHR)

“Kaiserschmarrn” con mirtilli rossi oppure composta di mela
(fino le ore 17:00)

11,-      |      14,- AFGK

SCHOKOLADENTÖRTCHEN MIT FLÜSSIGEM KERN | 
ZIMT-ZWETSCHGEN-EIS

Tortino al cioccolato dal cuore morbido | gelato alla cannella
e prugne

CGH11,- glutenfrei / senza glutine

(15 MIN. WARTEZEIT | 15 MIN. DI ATTESA)

CARAMELIA 36% VOLLMILCH-SCHOKOLADEN-TARTE | BIRNEN

Crostata di cioccolato al latte “Caramelia 36%” | pere

11,- ACGH

VARIATION VON DER EDELKASTANIE
(HALBGEFRORENES | MOUSSE | TÖRTCHEN)

Variazione della castagna dolce
(semifreddo | mousse | tortino) 

12,- ACGH

https://www.fattoincasadabenedetta.it/ricetta/tortino-al-cioccolato-dal-cuore-morbido-e-caldo/


A Glutenhaltige Getreide/cereali contenenti glutine
B Krebstiere/Crostacei
C Eier/Uova                                                                     
D Fisch/Pesce
E Erdnüsse/Arachidi                                                          
F Soja/Soia                                                                      
G Milch/Latte
H Schalenfrüchte/noccioline                                              
J Sellerie/Sedano                                                             
K Senf/Senape                                                                 
L Sesam/Sesamo                                                             
M Schwefeldioxid und Sulphite/ Anidride solforosa e solfiti                                                 
N Lupinen/Lupini                                                              
O Weichtiere/Molluschi

*bei Bedarf verwenden wir Tiefkühlprodukte/ utilizziamo prodotti surgelati se necessario

Liebe Gäste,

wir wünschen Ihnen einen guten Appetit und ein schönes Beisammensein!

Sollten Sie manchmal das gewisse Lächeln oder die eine oder andere
Aufmerksamkeit vermissen, entschuldigen Sie dies bitte mit Menschlichkeit.

Wir bilden zur Zeit junge Mitarbeiter *innen im Service aus. 
Bitte haben Sie auch hier ein wenig Nachsicht, wenn einmal vielleicht nicht
alles ganz fachgerecht serviert wird. 

Wir sind stets bemüht unser Bestes für Sie zu geben 
und würden uns daher sehr über persönliches Feedback vor Ort freuen!

Gentili ospiti,

Le auguriamo un buon appetito ed ore di serenità e felicitá durante La sua visita
allo Schlosswirt.

Se Le manca quel certo sorriso o l'una o l'altra attenzione scusatelo con umanità.

Al momento stiamo educando giovani dipendenti. 
Chiediamo anche qui la vostra comprensione se forse non tutto viene servito
in modo professionale.

Cerchiamo sempre di dare il meglio per i nostri ospiti e saremmo quindi molto felici
di ricevere il suo feedback personale qui sul sito.

FAMIGLIA PRUNNER 

FAMILIE PRUNNER 

D I E  1 4  A L L E R G E N E  |  G L I  A L L E R G E N I


